ALDINGER NO0.530 BLANC

WINZERSEKT

EXTRA BRUT

2022

Klassifikation KEINE

Rebsorte Winzersekt

Garung 11 Monate traditionelle Flaschengarung
Alkohol 11,5 %VOL

Restzucker 4 G/L

Saure 8,6 G/L

Ausbau Grundwein im Edelstahl

Trinktemperatur 6-8 °C
Lagerfahigkeit 5

Dieser hochwertige Sekt wurde aus 100% eigenen Trauben
im Weingut nach den Prinzipien der traditionellen
Flaschengarung vinifiziert. Es war die 530. Weinernte
unserer Familie, mit der wir eine neue Geschichte in
unserem Weingut eingelautet haben. Respektvoll der Natur
gegenuber, wurden alle Handgriffe mit viel Liebe personlich
durchgefihrt.

Ein Sekt der durch seine knackige und frische Frucht von

grinem Apfel und vollreifen Zitronen, nicht nur als Aperitif
erfreut, sondern auch mit hellem Fisch hervorragend
harmoniert.

Um dem Sekt seinen eigenen Charakter zu erhalten wurde
auf eine Dosage verzichtet.

43% Pinot Noir | 27% Pinot Blanc | 20% Chardonnay | 10%
Pinot Meunier
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