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SPATBURGUNDER
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Klassifikation VDP.GROSSES GEWACHS

Rebsorte SPATBURGUNDER

Garung Kaltmazeration von ca. 1 Woche. Maische

garung mit 30 % ganzen Trauben in Holzg

arstandern.

Alkohol 13 %VOL

Restzucker 2,1 G/L

Saure 6,2 G/L

Ausbau 100 % Barrique (40% gebraucht], 15
Monate

Trinktemperatur 14-18 °C
Lagerfahigkeit 9-12

Pinot Noir par excellence.Konstant im Stil prasentiert sich
dieser zeitlose Klassiker unseres Hauses.Ein pointiertes
Aromenspiel von Kirsche und roter Johannisbeere sowie

die atherische Frische von Wacholder und Lorbeer sorgen fir
Trinkgenuss pur.Die animierende Sdure erganzt das
feingewobene Tannin und macht diesen Wein zu einem Bild
von Struktur, Finesse und Eleganz.

W E | N G U T A L D | N G E R 'u'u'l'eim]utAlni:'ugr.:-r | 5-:hme-'|5;;r.3 25 |1][|_-5?;3:]‘.?3:‘|-:E“bach






